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Introduccion

Conservas Caseras Juker nace con la gran experiencia a sus espal-
das de Conservas Adoraciéon, la cud da paso a una nueva generacion.

Juker recoge el testigo conservando el arte tradicional y artesano en
todas sus elaboraciones. Partiendo de un producto fresco de mdxima
cdlidad, con los mejores frutos de nuestra huerta riojona y vecina
navarra, elaboramos una priviegiada conserva casera sin aditivos ni
conservantes con delicioso sabor dirigido a los més exigentes pdada-
res.

En nuestros cocinados cuidomos con esmero aguelos platos que no
siendo de nuestra tierra siguen las mds marcadas directrices de su
lugar de origen. Sin refir con esta esmerada tradicion cportamos a
nuestros productos innovacién y nuevas recetas que sin duda afadirdn
prestigio a Conservas Juker.









Cereza (275) * Naranja Amarga (275) * Tomate (275) * Abaricoque (275) * Ardndanos (275)
Café (275) = Higo (275)  Cebola (275) * Ciruela (@75) = Frambuesa (275) = Fresa (275) * Kiwi (275)
| Mandarina (@75) * Melocotéon (275) * Mora (@75) = Naranja (275) = Piquilo (@75) * Reineta (275)
| Zaonaohoria (275) © Videtas (250) ¢ Kiwi sin azucar (212) ¢ Ciruela sin azucar 212) * Melocotdn sin azucar (212)
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Conservas Juker, SL.
C/Carretera 188, parcela 1
26510, Pradej6n (La Rioja)
Teléfono: 941 150 021
info@conservas juker.es



